Garnelen in Minze-Limetten Creme

Garnelen in leichter Minze-Limetten-Creme mit einem Hauch Rosa Pfeffer - Sommerlich und Erfrischend

Entdecken Sie den exquisiten Geschmack unserer Garnelen, perfekt zubereitet in einer leichten Minze-Limetten-Creme. Diese delikaten Garnelen werden
nachhaltig und unter strengen Auflagen geziichtet, um Ihnen hochste Qualitat und Frische zu garantieren. Unsere sorgfaltig ausgewahlte Minze und der
frische Limettensaft vereinen sich zu einer erfrischenden Creme, die jeden Bissen zu einem sommerlichen Genuss macht.

Unsere Garnelen werden in einer cremigen Sauce serviert, die durch die Zugabe von rosa Pfeffer eine feine, aromatische Note erhalt. Diese Kombination
sorgt fiir ein einzigartiges Geschmackserlebnis, das leicht und belebend ist - ideal fiir warme Sommertage.

Warum unsere Garnelen wahlen?

o Kontrollierte Aquakultur: Unsere Garnelen stammen aus zertifizierten Aquakulturen, die umweltfreundlich und nachhaltig betrieben werden.
So kdnnen Sie sicher sein, dass Sie ein Produkt hochster Qualitat genielRen.

o Frische Zutaten: Die leichte Minze-Limetten-Creme wird aus frischen, natiirlichen Zutaten hergestellt, die fiir einen unvergleichlich frischen
Geschmack sorgen.

o Erlesene Wiirze: Der rosa Pfeffer verleiht der Sauce eine subtile Schérfe und ein feines Aroma, das perfekt mit der Frische der Minze und Limette
harmoniert.

o Gesund und Lecker: Garnelen sind eine hervorragende Proteinquelle und reich an wichtigen Nahrstoffen. Unsere Zubereitung ist zudem leicht
und kalorienarm, ideal fiir eine gesunde Ernadhrung.

Serviervorschlag

Geniellen Sie unsere Garnelen aus kontrollierter Aquakultur in Minze-Limetten-Creme als Hauptgericht oder als Teil eines sommerlichen Buffets. Sie
passen hervorragend zu frischen Salaten, gegrilltem Gemiise oder leichtem Reis. Diese erfrischende Kombination wird lhre Gaste begeistern und ist
perfekt flir entspannte Sommerabende im Freien.

Bestellen Sie jetzt unsere sommerlich-erfrischenden Garnelen und lassen Sie sich von der einzigartigen Geschmackskombination verwdhnen. Erleben Sie
Genuss auf héchstem Niveau - nachhaltig, frisch und unwiderstehlich lecker!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1300 kj
Brennwert in kcal 325 kcal
Fett 28¢g
davon gesattigte 26¢g
Fettsauren

Kohlenhydrate 58¢g
davon Zucker 4g
Ballaststoffe Og
Eiweil 9,7g
Salz l1lg
Natrium 0Og
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IdNr.: 58/200/11321

Allergenes

Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/nl/detail/0190064f8e2170e8ab2d9d1231efd7d9
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Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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