
Greetsieler Bärlauch Matjesfilets

Genießen Sie Tradition und Gesundheit mit unseren Bärlauch-Matjesfilets

Willkommen in der Welt des exquisiten Geschmacks und der gesunden Ernährung! Unsere Bärlauch-Matjesfilets werden in liebevoller Handarbeit und
nach bewährter Familientradition hergestellt. Der feine, dezente Knoblauchgeschmack des Bärlauchs verleiht unseren Matjesfilets eine unvergleichliche
Note und macht sie zu einem kulinarischen Highlight für Feinschmecker. Doch nicht nur der Geschmack überzeugt – Matjesfilets haben auch
gesundheitliche Vorteile, die sie zu einer ausgezeichneten Wahl für Ihre Ernährung machen.

Warum Unsere Bärlauch-Matjesfilets?

Handwerkliche Meisterleistung:  Unsere Bärlauch-Matjesfilets werden von erfahrenen Handwerkern in sorgfältiger Handarbeit zubereitet, um
höchste Qualität und Authentizität sicherzustellen.

Tradition und Qualität:  Unsere Familientradition gewährleistet nicht nur den authentischen Geschmack, sondern auch die Verwendung von
erstklassigen Matjesfilets.

Feines Aroma: Der Bärlauch verleiht unseren Matjesfilets eine leichte, dezente Knoblauchnote, die den Gaumen verwöhnt, ohne aufdringlich zu
sein.

Gesundheitliche Vorteile:  Matjesfilets sind reich an Omega-3-Fettsäuren, die gut für das Herz-Kreislauf-System sind, und enthalten
hochwertiges Protein, das wichtig für den Muskelaufbau und die Zellerneuerung ist.

Unsere Bärlauch-Matjesfilets sind nicht nur eine Gaumenfreude, sondern auch eine Quelle wertvoller Nährstoffe. Der Genuss dieser delikaten
Fischspezialität unterstützt nicht nur Ihren Geschmackssinn, sondern auch Ihre Gesundheit.

Fazit:

Entdecken Sie den unvergleichlichen Geschmack und die gesundheitlichen Vorteile unserer Bärlauch-Matjesfilets. Jeder Bissen ist ein Genussmoment,
der Tradition, Qualität und Gesundheit vereint. Bestellen Sie noch heute und bringen Sie Abwechslung und Wohlbefinden auf Ihren Teller.

Ihre Suche nach einem schmackhaften und gesunden Genusserlebnis endet hier – probieren Sie unsere Bärlauch-Matjesfilets und erleben Sie den
perfekten Einklang von Geschmack und Wohlbefinden.

 

 

Zum Produkt 

Nährwerte

GreetFish GmbH
IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden

Seite 1

https://greetfish.de/nl/detail/0190064f845271f58036dcba057f5ddf


Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 830 kj

Brennwert in kcal 205 kcal

Fett 15,9 g

davon gesättigte
Fettsäuren

3 g

Kohlenhydrate 0,15 g

davon Zucker 0,18 g

Ballaststoffe 0 g

Eiweiß 13,7 g

Salz 3,1 g

Natrium 0 g

Allergene

Fisch Ja

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH
IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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