Kiistenbruzzler Lachsbratwurst Knoblauch

Kiistenbruzzler Lachsbratwurst - 100 % Lachs, 100 % Geschmack
MBlandgemachte Bratwurst aus reinstem Lachsfilet nach dem Rezept von Fisch-Feinkost Klaassen
Unsere Kiistenbruzzler setzen neue MaRstdbe in Sachen Fischgenuss: Hergestellt aus 100 % hochwertigem Lachsfilet, fein gewolft, harmonisch

gewiirzt und in natiirlichen Schafsaitling gefiillt - fiir echten Geschmack ohne Kompromisse. Jeder Biss offenbart die feine Textur des Lachses und den
herzhaften Biss der Hiille - ein Highlight fiir Grillabende, Pfannengerichte oder festliche Buffets.

Bas macht die Kiistenbruzzler so besonders:

o Reiner Lachsgenuss - Kein Fiillmaterial, keine Kompromisse: nur frisches Lachsfilet

o Handgefertigt mit Sorgfalt - In traditioneller Manufakturarbeit hergestellt

e Harmonisch gewiirzt - Mit fein abgestimmten Gewiirzen, die den Lachsgeschmack unterstreichen

o Knackige Hiille - Echter Schafsaitling sorgt fiir perfekten Biss

o Gesund & lecker - Reich an wertvollen Omega-3-Fettsauren

EBubereitung & Serviervorschlage

Egal ob vom Grill oder aus der Pfanne - unsere Kiistenbruzzler lassen sich vielseitig genielRen. Servieren Sie sie klassisch mit Kartoffelsalat, kreativ mit
Grillgemiise oder modern mit Asia-Dip und Wildkrautersalat. Auch als Fischbratwurst im Brétchen mit Zitronen-Aioli sind sie ein echter Hingucker auf
jedem Teller.

i Gut zu wissen:

o Die Kiistenbruzzler sind vorgebriiht - fiir schnelle & einfache Zubereitung

o Unikate durch Handarbeit - Leichte Unterschiede in Grofte oder Form sind ein Zeichen echter Handwerksqualitat

e Hergestellt von de Beer Fischfeinkost GmbH - Exklusiv erhéltlich im Online-Shop GreetFish

BEhzit - Fisch trifft Feinkost

Mit den Kiistenbruzzlern aus 100 % Lachsfilet holen Sie sich ein Stiick Nordsee auf den Teller. Diese Fischbratwurst ist nicht nur eine edle Alternative
zur klassischen Wurst, sondern auch eine echte Delikatesse fiir bewusste Geniefler und experimentierfreudige Gourmets.

Ketzt exklusiv bei GreetFish bestellen und echten Lachs neu erleben!

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH
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Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/nl/detail/0190064f836670acabf74c85c720dbb7

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj
Brennwert in kcal
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweil

Salz

Natrium

Allergene

Fisch

Inverkehrbringer

830 kj

207 kcal

129¢g

0g

0g

0g

0g

20,5g

0,10g

0g

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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