Hummerrahmsuppe

Hummerrahmsuppe - Edler Genuss aus dem Meer

Unsere Hummerrahmsuppe vereint den feinen Geschmack von Hummer mit einer cremigen Rahmbasis zu einem luxuridsen Suppenerlebnis. Aromatisch,
samtig und perfekt abgeschmeckt - ideal flir besondere Anlasse oder als festliche Vorspeise.

Zubereitung:
Einfach im Topf bei mittlerer Hitze erwdrmen - nicht kochen, damit die feine Cremigkeit erhalten bleibt. Nach Belieben mit einem Schuss Sherry oder
Weilwein verfeinern.

Vorteile:
e Edler Hummergeschmack
e Cremig-feine Textur
e Schnell servierfertig
o Perfekt fiir Dinner & Feiern

Serviervorschlag:
Mit frischem Dill, einem Klecks Créme fraiche und knusprigem Baguette anrichten. Fiir ein Extra an Luxus ein paar Hummerstiicke oder Garnelen
hinzufiigen.

1 Dose mit 390ml Inhalt

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 359 kj
Fett 6,58
davon gesattigte 34¢g
Fettsduren

Kohlenhydrate 22¢g
davon Zucker 0,7¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 47g
Salz 03g
Natrium 0g

Allergane
IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/nl/detail/0190064f7173723bb8ab6f9f7c34cf42

glutenhaltiges Getreide
Milch

Sellerie

Krebstiere

Schwefeldioxid und Sulfit

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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