Greetsieler Meerrettich-Matjesfilets

Verlockender Genuss: Meerrettich Matjes von Klaassen - Ein Geschmackserlebnis der Extraklasse

Entdecken Sie die aufRergewdhnliche Kombination aus zartem Edlen-Matjes und scharf-wiirzigem Meerrettich. Unsere Meerrettich Matjes sind ein wahrer
Hochgenuss fiir Feinschmecker und Liebhaber norddeutscher Spezialitaten. Mit erstklassigen Zutaten und héchster Sorgfalt hergestellt, bieten sie ein
Geschmackserlebnis, das Ihre Geschmacksknospen begeistern wird.

Warum Klaassen's Meerrettich Matjes?

Unsere langjahrige Tradition und unser Engagement fiir Qualitét sind der Kern unserer Meerrettich Matjes. Die Rohware, also die Heringsfilets, werden
sorgfaltig ausgewahlt und nach bewahrten alten traditionellen Rezepten veredelt. Die Kombination aus zartem Matjes und der markanten Scharfe des
Meerrettichs sorgt fiir ein Geschmackserlebnis, das seinesgleichen sucht.

Die Vorteile von Klaassen's Meerrettich Matjes:
1. Premium-Qualitdt: Unsere Matjes werden mit hochster Sorgfalt ausgewahlt und verarbeitet, um nur die besten Filets zu liefern.
2. Traditionelle Zubereitung: Wir halten an unseren eigenen hauseigenen Rezepturen fest, um den authentischen Geschmack zu bewahren.

3. Einzigartiger Geschmack: Die Kombination aus zartem Matjes und der feurigen Note des Meerrettichs verleiht den Matjesfilets eine
unvergleichliche Geschmacksnuance.

4. Vielseitige Anwendung: Unsere Meerrettich Matjes eignen sich hervorragend als Vorspeise, auf frischem Brot oder als Highlight in Salaten.

5. Gesundheitsvorteile: Matjes ist reich an Omega-3-Fettsduren und hochwertigem Protein, wahrend Meerrettich fiir seine potenziellen
gesundheitlichen Vorteile bekannt ist. Durch Meerrettich wirkt mit seinen hohen Vitamin C-Gehalt blutkreislaufanregend und hustenlésend

Genussvoller Verzehr von Klaassen's Meerrettich Matjes:

Servieren Sie die Meerrettich Matjes auf einer ansprechenden Platte und genieRen Sie die perfekte Balance zwischen Zartem und Wiirzigem. Jeder Bissen
bietet eine Kombination aus geschmeidigem Matjes und dem aufregenden Kick des Meerrettichs. Verleihen Sie Ihrem Gericht mit frischen Krautern oder
Zitronenschnitzen eine zusétzliche Note.

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/nl/detail/0190064f5bf37077baa90e5a8f12159e

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj
Brennwert in kcal
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweil

Salz

Natrium

Allergene

Fisch

Inverkehrbringer

830 kj

205 kcal

159¢g

38

0,15g

0,18¢g

0g

13,7¢g

31g

0g
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