Raucherlachs in Sahne-Meerrettich

Produktinformationen: Raucherlachs in Sahne-Meerrettich - Originalrezept der Firma Klaassen, exklusiv bei GreetFish

Ein Klassiker neu interpretiert: Unser Raucherlachs in Sahne-Meerrettich ist eine fein abgestimmte Spezialitat nach hauseigener Rezeptur der Firma
Klaassen, hergestellt mit Liebe zum Detail und dem Anspruch an hochste Feinkostqualitdt von de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel. Diese
Delikatesse wird ausschlieBlich iiber den Feinkost-Onlineshop GreetFish vertrieben - fiir alle, die das Besondere schatzen.

Zarter Raucherlachs trifft fein-wiirzige Frische

Der verwendete Raucherlachs wird sorgfaltig ausgewdhlt, in bewahrter Klaassen-Tradition sanft gerduchert und anschlieffend in feine Scheiben
geschnitten. So entsteht ein besonders zartes, saftiges Lachsfilet mit feinem Rauchgeschmack, das in der hauseigenen Sahne-Meerrettich-Mayonnaise
seinen vollendeten Partner findet.

Die Mayonnaise: Raffinesse trifft Charakter

Die besondere Note dieses Produkts liegt in der eigens abgestimmten Sahne-Meerrettich-Mayonnaise - einer feinen Mischung aus cremiger Textur und
wiirzigem Kick. Der milde Meerrettich bringt eine belebende Frische, ohne dominant zu sein. Er ergdnzt den Lachs geschmacklich und setzt dezente
Akzente, die Kenner wie Neulinge gleichermaRen begeistern.

Ob als edler Brotbelag, feine Vorspeise oder Teil einer festlichen Fischplatte - diese Komposition ist vielseitig und stets ein Genuss.

Feinkost mit Mehrwert - Geschmack trifft Nahrstoffe

Neben ihrem exzellenten Geschmack liberzeugt diese Spezialitat auch mitihren gesundheitlichen Vorziigen: Riucherlachs ist bekannt fiir seinen hohen
Gehalt an Omega-3-Fettsauren und wertvollen Proteinen, wahrend Meerrettich mit seinen antioxidativen Eigenschaften und sanft scharfenden
Effekten punktet. Diese Kombination ist nicht nur ein Genuss, sondern auch eine Bereicherung fiir eine ausgewogene Erndhrung.

Fazit: Raucherlachs in Sahne-Meerrettich - norddeutsche Feinkostkunst, exklusiv bei GreetFish

Wenn Sie auf der Suche nach einer harmonischen Komposition aus Tradition, Geschmack und Qualitat sind, ist dieser Raucherlachssalat genau das
Richtige. Mit seiner feinen Wiirze und handwerklichen Herstellung steht der Raucherlachs in Sahne-Meerrettich nach Klaassen-Rezept fiir echten
nordischen Genuss.

KEetzt bei GreetFish bestellen - erleben Sie handgemachte Fischfeinkost in Perfektion. XXX

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f8d3b715e9a3df094b6ac7031

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 782kj
Brennwert in kcal 193 keal
Fett 14,89 g
davon gesattigte 38¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 6,12¢g
davon Zucker 5,56 ¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 6,71g
Salz 298¢g
Natrium O0g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Fisch Ja
Senf Ja
Zutaten

Raucherlachs, (Lachs, Salz, Zucker, Buchenrauch), Meerrettich, Milch, Mayonnaise (Rapsol (50%), Wasser, Eigelb (Eier aus Bodenhaltung), Zucker,
Maisstarke Branntweinessig, Senfsaaten, Salz, Verdickungsmittel: Guarkernmehl)

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort

Norwegen, Aquakultur

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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