Muschelsalat Vigo

Muschelsalat Vigo - Mediterraner Genuss nach Klaassen-Rezept, erhiltlich bei GreetFish

Der Muschelsalat Vigo ist eine kulinarische Spezialitat, bei der Tradition und mediterrane Raffinesse aufeinandertreffen. Entwickelt mit Liebe zum Detail
und handwerklicher Erfahrung, bringt dieses Rezept das Flair der spanischen Kiiste direkt auf Ihren Teller. Exklusiv Giber unseren Shop GreetFish
erhaltlich, steht der Muschelsalat Vigo fiir echten Genuss - direkt aus unserer Manufaktur zu Ihnen nach Hause.

Feinkost-Komposition nach Klaassen-Art

Die Rezeptur stammt aus dem Traditionsbetrieb Klaassen, der seit Jahrzehnten fiir handgemachte Fisch-Feinkost mit hochsten Anspriichen bekannt ist.
Im Mittelpunkt stehen zarte Muscheln, die in einer fein abgestimmten Essig-Ol-Marinade eingelegt werden. Ergénzt wird diese Delikatesse durch
cremige weifle Bohnen, knackige Perlzwiebeln und bunte Paprikastreifen - fiir ein harmonisches Zusammenspiel von Geschmack, Textur und Farbe.

Jede Zutat wurde mit Bedacht gewahlt, um die typisch mediterrane Balance aus siiR, sauer und herzhaft zu treffen - ein echtes Geschmackserlebnis a la
Klaassen.

Mediterrane Frische fiir Zuhause

Der Muschelsalat Vigo bringt authentisches Mittelmeerfeeling auf Ihren Teller. Die Kombination aus frischen, farbenfrohen Zutaten und ausgewogener
Wiirzung macht ihn nicht nur zum geschmacklichen, sondern auch zum optischen Highlight. Ob als feine Vorspeise oder leichtes Hauptgericht - dieser
Salat sorgt fiir Urlaubsstimmung im Alltag.

Vielseitig, leicht & voller Nahrstoffe

Neben dem vollen Geschmack bietet der Muschelsalat Vigo auch erndhrungsphysiologische Vorteile. Muscheln sind reich an Protein, Omega-3-
Fettsduren und Mineralstoffen, wihrend weifle Bohnen, Paprika und Perlzwiebeln wertvolle Ballaststoffe, Vitamine und Antioxidantien liefern.
Damit ist der Salat nicht nur lecker, sondern auch eine bewusste Wahl.

Fazit: Ein echtes Highlight - nur bei greetfish

Mit dem Muschelsalat Vigo genieRen Sie ein Stiick Klaassen-Tradition, exklusiv vertrieben tiber den Shop greetfish. Dieses sorgfaltig entwickelte
Rezept bringt mediterranen Genuss mit hochwertiger Feinkostqualitat direkt zu lhnen nach Hause. Probieren Sie es aus - und génnen Sie sich eine
besondere Auszeit mit jedem Bissen.

KX Jetzt erhaltlich bgreetfish.de - Qualitat von der Kiiste, bequem online bestellt. XXXXXK
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 630 kj
Brennwert in kcal 153 keal
Fett 8,4¢g
davon gesattigte 26¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 6,3g
davon Zucker 46¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 126¢
Salz Og
Natrium O0g
Allergene
Weichtiere Ja
Zutaten

Muschelfleisch, rote + griine Paprika, Wachsbohnen, Wasser Salz, Surungsmittel, Zitronens&ure, Essig, Ol, Zucker, Wasser, Silberzwiebeln,
Branntweinessig, Zucker, ntiirl. Aromen, SiiRstoff, Paprikapulver, Pfeffer, Petersilie

Zusatzliche Informationen
Herkunftsort Nord Ostatlantik FAO 27 Ill (Skagerak, Kattegat, Sund, Beltsee und Ostsee) Wildfang

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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