Marinierter Seafood Cocktail (Frutti di Mare)

Produktinformation: Marinierter Seafood Cocktail (Frutti di Mare)

Ein Originalrezept der Firma Klaassen - exklusiv bei GreetFish

Entdecken Sie mit dem marinierten Seafood Cocktail nach Klaassen-Rezeptur eine unvergleichliche Meeresdelikatesse, die den Geschmack des
Ozeans mit feinster Handwerkskunst vereint. Exklusiv erhiltlich iiber GreetFish, bringt dieser Frutti di Mare-Mix mediterrane Aromen direkt auf lhren
Teller - frisch, ausgewogen und meisterlich abgestimmt.

Handverlesene Meeresfriichte, fein mariniert

Die klassische Mischung aus zarten Muscheln, feinen Garnelen und mildem Tintenfisch bildet das Herzstiick dieses Feinkostprodukts. In der
hauseigenen Kiiche wird jede Charge sorgfiltig in einer leichten Essig-und-Ol-Marinade veredelt, die speziell fiir diese Rezeptur entwickelt wurde. Die
harmonische Balance aus milder Saure und geschmeidiger Olnote hebt den natiirlichen Eigengeschmack der Meeresfriichte feinfiihlig hervor - ohne ihn
zu liberdecken.

Qualitét trifft Gesundheit - eine wohltuende Komposition

Dieser Seafood Cocktail liberzeugt nicht nur geschmacklich, sondern auch ernahrungsphysiologisch:

e v Reich an Omega-3-Fettsauren

e v Wertvolle Proteine fiir eine ausgewogene Erndhrung

¢ v Enthilt wichtige Mineralstoffe wie Zink, Jod und Selen

Durch die schonende Verarbeitung bleiben Nahrstoffe und Frische erhalten - ein echtes Qualitdtsmerkmal, das Klaassen-Produkte seit Jahrzehnten
auszeichnet.

Vielseitig und servierfertig - direkt aus dem Glas oder kreativ interpretiert

Obals:
o MBeilage zu Blattsalat mit Zitrusdressing
o Mighlight in mediterraner Pasta
o Hntipasti auf Ciabatta oder Baguette
o Rorspeise zum Menii mit WeiBweinbegleitung

- der marinierte Frutti di Mare Cocktail ldsst sich flexibel einsetzen und liberzeugt in jeder Form.

Dank der verzehrfertigen Zubereitung kann der Meeresfriichtemix sofort kalt serviert oder leicht erwdrmt werden - ideal fiir spontane Genussmomente
oder ein raffiniertes Dinner.

Fazit: Klaassen-Qualitat, exklusiv bei GreetFish - mariniert wie vom Fischmarkt

Der marinierte Seafood Cocktail in Essig und Ol ist eine Komposition aus bester Fischhandwerkskunst, ausgewihlten Zutaten und erprobter Rezeptur
aus dem Hause Klaassen - hergestellt von de Beer Fisch-Feinkost GmbH erhéltlich nur im GreetFish-Onlineshop.

Tauchen Sie ein in die Welt feinster Meereskiiche und gonnen Sie sich dieses exquisite Geschmackserlebnis, das Tradition und Moderne auf lhrem Teller
vereint.

Kketzt bestellen bei GreetFish - und Meeresfeinkost auf hochstem Niveau genieRen!

Zum Produkt

GreetFish GmbH
IdNr.: 58/200/11321

Nahrwerbas

Finanzamt: Emden
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 315Kkj

Brennwert in kcal 75 kcal

Fett l4g

davon gesattigte 0,3g

Fettsauren

Kohlenhydrate 35¢g

davon Zucker 0,48

Ballaststoffe Og

Eiweil 12g

Salz l4g

Natrium O0g
Allergene

Krebstiere Ja

Fisch Ja

Weichtiere Ja
Zutaten

Muscheln (50% Mytullis edulis), Tintenfisch gekocht (30% Uroteuthis duvaucelli)), Venusmuschel (10% Meretrix Meretrix), Garnelen (5% Parapenaeopis
hungerfordi), Octopus (5% Octopus dollfusi), gelbe Paprika, Knoblauch, rote Zwiebel, Tomaten, schwarze Oliven, Chili, Wasser, Zucker, Essig, Oliven-Ol,
Salz, Pfeffer, Rapsdl, Salatgurke

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Nordsee // pazifischer Ozean // Aquakultur Thailand // indischer Ozean

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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