Rotgarnelenfleisch Wildfang Argentinien Easy-Peel

ERrgentinische Wildfang-Rotgarnelen Easy-Peel (1kg)

Saftig. Nachhaltig. Naturbelassen.

Erleben Sie den puren Geschmack des Atlantiks mit unseren Argentinischen Wildfang-Rotgarnelen - Easy-Peel. Direkt aus den klaren, kiihlen
Gewadssern vor der Kiiste Patagoniens, wild gefangen und sorgféltig verarbeitet. Diese Garnelen bieten ein kulinarisches Erlebnis auf hochstem
Niveau - intensivim Aroma, butterzart im Biss und zu 100 % entdarmt.

EEasy-Peel - Genuss mit Komfort

Diese Variante verfiigt liber einen vorgeschlitzten Riickenpanzer, wodurch sich die Garnelen schnell und sauber schilen lassen - perfekt fiir Grill,
Pfanne oder Pasta! Ideal fiir alle, die vollen Geschmack ohne groRen Aufwand genieRen mochten.

Mildfang mit Verantwortung

¢ Nachhaltiger Fang vor der argentinischen Atlantikkiiste

o Selektive Entnahme groBerer Tiere, Schonung der Jungtiere

o Ohne Zusatzstoffe, ohne Zucht - 100% Natur

e Gefangen & verarbeitet unter Beriicksichtigung internationaler Umweltstandards

ERubereitung & Geschmack

» Saftiges, leicht siiBliches Fleisch mit einem Hauch Meeresaroma

e Vielseitig einsetzbar: gegrillt, gebraten, in Currys oder Pasta

e Harmoniert ideal mit Zitrone, Knoblauch, Chili, Butter oder WeiBwein-Saucen

REipp: Nicht zu lange garen - so bleibt das Fleisch zart und saftig!

Ehgerung & Versandhinweis

o Tiefgekiihlt (TK) bei -18°C lagern

¢ Bruttogewicht: 1000 g | Abtropfgewicht: ca. 800 g

e Hinweis: Bei leichter Antauung wahrend des Transports bitte sofort wieder einfrieren. Nach vollstandigem Auftauen nicht erneut einfrieren!

MEroRenangabe & Kalibrierung

Die Kalibrierung erfolgt nach Stilickzahl pro Pfund (500g):
Beispiel 8/12 =8 bis 12 Garnelen pro 500g > ca. 16-24 Garnelen pro 1kg-Beutel

BEhzit:

Mit unseren Rotgarnelen Easy-Peel aus Wildfang holen Sie sich das Beste aus dem Atlantik auf den Teller: Authentisch, aromatisch und
verantwortungsbewusst gefangen. Ob fiir den schnellen Genuss oder das grofte Dinner - diese Garnelen sind ein echtes Highlight fiir Liebhaber echter

Meereskiiche.
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https://greetfish.de/detail/0190064f8c8d72bfa7fa69207c83d3b8

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g
Brennwert kj 400 kj
Brennwert in kcal 95 kcal
Fett 3,16g
davon gesattigte 0,56 g
Fettsauren
Kohlenhydrate 23g
davon Zucker 13¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 22g
Salz 0,63¢g
Natrium O0g

Allergene
Krebstiere Ja

Zutaten

Rotgarnelen, Natriumdisulfit E223

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Pleoticus Muelleri Fanggebiet: Argentinien, Wildfang, Slidwestatlantik FAO41

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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