Seafood Mix in Knoblauch-Ol (Frutti di Mare)

Produktinformationen: Seafood Mix in Knoblauch-Ol (Frutti di Mare)

Originalrezept der Firma Klaassen - exklusiv erhéltlich bei GreetFish

Fiir alle, die den authentischen Geschmack des Meeres lieben und das Besondere suchen: Unser Seafood Mix in Knoblauch6l wurde entwickelt in der
traditionellen Feinkostkiiche der Firma Klaassen, die seit Jahrzehnten flir hochste Qualitat in der Fischverarbeitung steht und produziert bei de Beer
Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel. Nur bei GreetFish erhalten Sie diese Spezialitat frisch zubereitet und sorgfaltig eingelegt - fiir ein echtes
kulinarisches Erlebnis mit mediterranem Flair.

Feinkost-Komposition nach Tradition

Unsere ,,Frutti di Mare“ sind mehr als nur Meeresfriichte - sie sind eine liebevoll komponierte Mischung aus zarten Garnelen, Muscheln, Tintenfisch und
weiteren Schatzen des Meeres. Von Hand verarbeitet und sofort in fein abgeschmecktem Knoblauchél eingelegt , bewahrt dieser Mix seine natiirliche
Frische und entwickelt zugleich ein harmonisches Aroma, das Kenner begeistert.

Das Besondere: Knoblauchdl nach Klaassen-Art

Das verwendete Knoblauchdl ist eine eigens entwickelte Rezeptur aus hochwertigem Olivenol und frisch gerostetem Knoblauch. Es verleiht dem
Seafood-Mix eine warme, wiirzige Tiefe, ohne die Meeresfriichte zu liberlagern. Das Ergebnis: Ein vollmundiger, runder Geschmack, der sowohl pur als
auch weiterverarbeitet glanzt.

Verwendungsmaoglichkeiten - Genuss, der inspiriert

Der Seafood Mix in Knoblauchél eignet sich hervorragend fiir:

o Mediterrane Antipasti-Platten oder als Vorspeise auf geréstetem Baguette

o MXasta Frutti di Mare mit frischen Krdutern und einem Spritzer Zitrone

o MRischsalate oder als Proteinbeilage zu sommerlichen Gemiisegerichten

o MAarme Tapas oder als Highlight zu Risotto und Paella

Durch die schonende Verarbeitung konnen die Meeresfriichte direkt verzehrt oder kurz erwdrmt werden - ganz wie es Ihr Rezept verlangt.

Gut fiir Korper und Seele

Neben dem einzigartigen Geschmack bietet unser Produkt auch erndhrungsphysiologische Vorteile:
v Omega-3-Fettsaduren fiir Herz und Gehirn

v Knoblauch mit seinen bekannten antioxidativen und immunstarkenden Eigenschaften

v Leicht verdauliche Proteine fiir eine bewusste, gesunde Erndhrung

Fazit: Mediterraner Feinkostgenuss - handmade, erhiltlich bei GreetFish

Mit dem Seafood Mix in Knoblauchdl nach Klaassen-Rezeptur bringen Sie den Geschmack Siideuropas direkt auf den Teller - handgefertigt, natiirlich
und aromatisch. Diese exklusive Spezialitat verbindet traditionelle Fischveredelung mit moderner Feinkostkultur und ist nur iiber GreetFish erhaltlich.

XRetzt bestellen und norddeutsche Handwerkskunst mit mediterraner Wiirze genieRen - natiirlich bei GreetFish.

Zum Produkt

Nahrwerte
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 315Kkj

Brennwert in kcal 75 kcal

Fett l4g

davon gesattigte 0,3g

Fettsauren

Kohlenhydrate 35¢g

davon Zucker 0,48

Ballaststoffe Og

Eiweil 12g

Salz l4g

Natrium O0g
Allergene

Krebstiere Ja

Fisch Ja

Weichtiere Ja
Zutaten

Muscheln (50% Mytullis edulis), Tintenfisch gekocht (30% Uroteuthis duvaucelli)), Venusmuschel (10% Meretrix Meretrix), Garnelen (5% Parapenaeopis
hungerfordi), Octopus (5% Octopus dollfusi), pflanz. O, Salz, Pfeffer, Knoblauch

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Nordsee // pazifischer Ozean // Aquakultur Thailand // indischer Ozean

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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