Seafood Mix in Lake (Frutti di Mare)

Produktinformationen: Seafood Mix in Lake (Frutti di Mare) - nach Klaassen-Rezeptur, exklusiv bei GreetFish

Ein Originalrezept der Firma Klaassen: Unser Seafood Mix in naturbelassener Lake ist eine sorgfaltig zusammengestellte Delikatesse, die aus dem
Besten des Meeres besteht - handverlesen, schonend verarbeitet und exklusiv iiber den Shop GreetFish erhaltlich. Diese Spezialitat bringt die ganze
Vielfalt der Meeresaromen auf Ihren Teller und dient als perfekte Basis fiir kreative mediterrane und maritime Gerichte.

Frutti di Mare - Eine Komposition fiir GreetFish

Ob fiir die schnelle Kiiche oder ein festliches Menii: Der Seafood Mix vereint Garnelen, Muscheln, Tintenfisch und weitere Meeresfriichte zu einer
harmonischen Komposition. In der traditionellen Verarbeitung wird grofRer Wert auf Natirlichkeit und Qualitat gelegt - ganz ohne kiinstliche Zusatze.
Die Lake dient dabei ausschlieBlich der Frischeerhaltung und beeinflusst den Eigengeschmack der Meeresfriichte nicht - so bleibt das authentische
Aroma des Meeres unverfalscht erhalten.

Vielfalt, die inspiriert - fiir lhre kreativen Gerichte

Dieser Seafood Mix in Lake ist eine ideale Zutat fiir:

o [Meeresfriichte-Pasta mit Knoblauch und WeiBwein

o [Hisotto Frutti di Mare

o [editerrane Salate mit Olivendl und Zitrone

o Mhtipasti-Platten oder Tapas-Variationen

Durch die zarte Textur und saftige Frische der enthaltenen Meeresfriichte ldsst sich die Mischung direkt weiterverarbeiten - ideal fiir alle, die Wert auf
Authentizitat, Qualitdat und Genuss ohne Aufwand legen.

Gut fiir den Gaumen - und fiir die Gesundheit

Neben dem feinen Geschmack liefern unsere Frutti di Mare wertvolle Nahrstoffe:

K¥mega-3-Fettsauren flir Herz und Gefalle

Eochwertige Proteine

MHlichtige Spurenelemente und Vitamine

Dieser Seafood-Mix ist daher nicht nur eine feine Zutat, sondern auch ein Beitrag zu einer bewussten, ausgewogenen Ernahrung.

Fazit: Meer trifft Handarbeit - Frutti di Mare, exklusiv bei GreetFish

Der Seafood Mix in Lake nach Klaassen-Rezept iiberzeugt durch Frische, Vielfalt und Qualitdt - so, wie man es von echter Fischfeinkost erwarten darf.
Exklusiv iiber GreetFish erhaltlich, bringt er die besten Zutaten aus dem Meer in lhre Kiiche - als Basis fiir Gerichte, die begeistern.

étzt bestellen bei GreetFish - und mit einem Original kulinarisch in See stechen. RXRRXRX
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 315Kkj

Brennwert in kcal 75 kcal

Fett l4g

davon gesattigte 0,3g

Fettsauren

Kohlenhydrate 35¢g

davon Zucker 0,48

Ballaststoffe Og

Eiweil 12g

Salz l4g

Natrium O0g
Allergene

Krebstiere Ja

Fisch Ja

Weichtiere Ja
Zutaten

Muscheln (50% Mytullis edulis), Tintenfisch gekocht (30% Uroteuthis duvaucelli)), Venusmuschel (10% Meretrix Meretrix), Garnelen (5% Parapenaeopis
hungerfordi), Octopus (5% Octopus dollfusi), Lake: Wasser, Salz, Sdureregulator (E330), Konservierungsmittel (E202,E211)

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Nordsee // pazifischer Ozean // Aquakultur Thailand // indischer Ozean

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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