Goma Wakame PURE marinierter Seealgensalat

Produktinformation: Goma Wakame PURE - Original-Klaassen-Rezept, exklusiv bei GreetFish

Goma Wakame PURE ist ein fein marinierter Seealgensalat nach Originalrezept der Feinkostmanufaktur Klaassen - liebevoll zubereitet, inspiriert von
der japanischen Kiiche und in handwerklicher Qualitét hergestellt. Diese besondere Variante verzichtet bewusst auf kiinstliche Zus&tze und konzentriert
sich auf das Wesentliche: frische, zarte Wakame-Algen, verfeinert mit gerostetem Sesam - fiir ein pures, authentisches Geschmackserlebnis.

Erhaltlich exklusiv iiber den Online-Shop GreetFish, steht dieser Salat fiir hochste Qualitat, Nattirlichkeit und echte Handarbeit.

Feinkost trifft Fernost - in hochster Qualitat

Die von Natur aus mild-siiBlichen Wakame-Algen bestechen durch ihre angenehme Textur und ihren dezenten Meeresgeschmack. In Greetsiel wird
daraus ein besonders reiner Algensalat kreiert, der durch den Einsatz von gerdstetem Sesam eine nussige Tiefe erhélt - ganz ohne Sojasauce oder Chili.
So entsteht eine besonders klare, naturbelassene Variante des Klassikers, die sich ideal kombinieren und verfeinern lasst.

Vielseitig, gesund & leicht

Ob als Beilage zu Sushi, in asiatischen Bowls, als kalte Vorspeise oder als frischer Akzent zu Fischgerichten - Goma Wakame PURE ist vielseitig
einsetzbar und liberzeugt durch Leichtigkeit und Nahrstoffreichtum. Die Wakame-Alge liefert wertvolle Mineralstoffe, Ballaststoffe und Vitamine,
wahrend der Sesam eine dezente Rostnote und zusatzliches Kalzium und Eisen beisteuert.

Fiir Puristen & Kreative

Goma Wakame PURE ist die perfekte Grundlage fiir alle, die Wert auf reine Zutaten legen - ob pur genossen oder als Basis fiir eigene Kreationen mit
Gurke, Avocado, Mango oder feinen Dressings. Dank der klaren Rezeptur von Klaassen lasst sich dieser Salat ganz nach Geschmack variieren, ohne an
Authentizitat zu verlieren.

Fazit: Goma Wakame PURE - Japanischer Algensalat in norddeutscher Feinkostqualitat
Mit Goma Wakame PURE bringt GreetFish ein Stiick ferndstlicher Genusskultur in lhre Kiiche - mit Fokus auf Natirlichkeit, Handwerk und Qualitét.
KRetzt exklusiv bei GreetFish erhiltlich - entdecken Sie Feinkost auf japanische Art. RXXXXX
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https://greetfish.de/detail/0190064f8c627299b751d09ac60b6aa4

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 385Kkj

Brennwert in kcal 92 kcal

Fett 39¢g

davon gesattigte 0,7¢g

Fettsauren

Kohlenhydrate 99¢g

davon Zucker 98¢

Ballaststoffe Og

Eiweil 12g

Salz 19¢g

Natrium 0Og
Allergene

Sesamsamen Ja

Soja Ja
Zutaten

Seealgen (70%), Agarstreifen, Mu-Err Pilze, Zucker, Marinade (Sesamdl, Sojasauce (Sojabohnen, Wasser, Salz), Reisessig, fairbendes Lebensmittel
(Kurkuma), Farbstoff: E141), Sesam (1,8%), Salz, Chili

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Taiwan

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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