Matjes-Mett Natur

Produktinformationen ,,Matjes-Mett Natur

Originalrezept aus dem Hause Klaassen - exklusiv bei GreetFish erhiltlich

Unser Matjes-Mett Natur ist eine traditionelle Spezialitat, in Handarbeit zubereitet und tiber den Shop GreetFish frisch an Sie versendet. Dieses Rezept
steht fiir unverfalschten, norddeutschen Fischgenuss - authentisch, pur und von hdchster Qualitét.

100 % Fisch. 100 % Geschmack. 0 % Zusatze.

Beim Matjes-Mett Natur verwenden wir nichts als fein gehacktes Matjesfilet bester Qualitdt - ohne Ei, Speck oder Fleischzusatze. So entsteht ein
Produkt, das sich geschmacklich und handwerklich klar vom bekannten ,,schlesischen Hackerle“ abhebt. Unser Rezept ist bodenstédndig ostfriesisch -
rein Fisch!

Durch die schonende Verarbeitung bleibt die natiirliche Saftigkeit des Matjes erhalten, wéhrend die cremige, moussige Textur an klassisches Mett
erinnert - jedoch ganz ohne Fleisch. Dieses Produkt ist die ehrliche, maritime Antwort auf deftige Hausmannskost.

Vielseitig, pur und individuell verfeinerbar
o Als klassischer Brotaufstrich auf Schwarzbrot, Roggen oder Bauernbrot
o Pur mit frischer Zwiebel und Schnittlauch - typisch norddeutsch
o Mit Apfelwiirfeln oder einem Hauch Zitronensaft veredelt
o Als Fischplatten-Zutat, Buffetklassiker oder Beilage zu Pellkartoffeln

Dank des natiirlichen, mild-salzigen Geschmacks lasst sich unser Matjes-Mett wunderbar kombinieren - oder ganz pur genieRen.

Herstellung mit Sorgfalt & Handwerkskunst

Wir bereiten das Matjes-Mett taglich frisch und in kleinen Chargen zu - mit langjahriger Erfahrung, tiberliefertem Know-how und einer klaren Philosophie:
natiirlicher Genuss ohne Kompromisse.

Fazit: Matjes-Mett Natur - norddeutsche Urspriinglichkeit

Wer echten Matjes liebt, wird unser Matjes-Mett Natur schatzen: unverfalscht, aromatisch, fischig-frisch. Eine Spezialitat aus der Region, handgemacht
und exklusiv iber GreetFish erhiltlich.

Jetzt bestellen und echten ostfriesischen Geschmack erleben.
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 830 kj
Brennwert in kcal 205 kcal
Fett 159¢g
davon gesattigte 3g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0,15g
davon Zucker 0,18¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 13,7g
Salz 31g
Natrium O0g
Allergene
Fisch Ja
Zutaten

Heringsfilets, pflanz. Ol, Salz, Geschmacksverstarker: E621, Sdureregulator E575, Konservierungsstoffe: E211, E200, Glucosesirup, Dextrose, natiirliche
Aromastoffe, Rote Beete Saft, natiirliche Enzyme

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Clupea Harengus Fanggebiet: Norwegische See, FAO27 Fangmethode: UmschlieBungsnetze und Hebenetze

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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