
Dill-Remoulade

Produktinformationen: Dill-Remoulade nach Originalrezept von Klaassen – erhältlich bei GreetFish

Klaassens Dill-Remoulade  – Die perfekte Kombination aus Frische und Würze

Unsere Dill-Remoulade ist eine hausgemachte Feinkostspezialität nach dem Rezept aus dem Hause Klaassen – mit Sorgfalt, Erfahrung und besten
Zutaten täglich frisch bei de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel hergestellt. Über den Shop GreetFish können Sie diese beliebte Sauce direkt zu sich
nach Hause holen. Ideal zu Fisch, Fleisch, Gemüse oder als cremiger Dip – unsere Dill-Remoulade bringt norddeutschen Geschmack und Kräuterfrische
auf Ihren Teller.

Handwerklich zubereitet – mit Gurkenkrautspitzen verfeinert

Die cremige Basis besteht aus Mayonnaise und Schmand, fein abgeschmeckt mit Senf, Zitronensaft und einer Prise Zucker. Für das gewisse Etwas
sorgen Essiggurken, Kapern und das, was sie einzigartig macht: fein geschnittene Gurkenkrautspitzen , wie sie traditionell in unseren hauseigenen
Remouladenrezepturen verwendet werden.

Das Herzstück: Frischer Dill

Der frische Dill – in großen Mengen fein gehackt und liebevoll untergerührt – gibt der Sauce ihre charakteristische, leicht süßlich-anisartige Frische.
Ergänzt mit Schalotten, Knoblauch, Salz, Pfeffer  und einem Hauch Paprika, entsteht ein fein-würziges Geschmackserlebnis mit cremiger Textur.

Vielseitig einsetzbar – Klassisch & kreativ genießen

Ob als:

�� Begleitung zu Fisch: Matjes, Backfisch, Garnelen, Lachs oder Fischbrötchen

�� Topping für Fleischgerichte: Schnitzel, Roastbeef, Hähnchen

�� Aufstrich für Burger und Sandwiches

�� Dressing in Kartoffel-, Ei- oder Nudelsalat

�� Dip für Gemüse, Pommes oder Ofenkartoffeln

Mit Klaassens Dill-Remoulade haben Sie einen echten Allrounder in der Küche.

Haltbarkeit & Aufbewahrung

In einem luftdicht verschlossenen Behälter  im Kühlschrank ist unsere Remoulade bis zu 10 Tage frisch und voller Aroma.

Fazit – Feinkost mit Familientradition

Die Dill-Remoulade, exklusiv über GreetFish erhältlich, ist das Ergebnis langjähriger Rezepturentwicklung, feiner Zutaten und echter Handarbeit. Ihre
Vielseitigkeit und die Frische des Dills machen sie zu einem unverzichtbaren Begleiter für Genießer  und Liebhaber echter Feinkost.

�� Jetzt online bestellen bei GreetFish  und die feine Kräuterfrische auf den Teller holen – ein echtes Stück Nordsee-Tradition aus dem Hause Klaassen.

Zum Produkt 

Nährwerte

GreetFish GmbH
IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden

Seite 1

https://greetfish.de/detail/0190064f8435730487a1687d66507ba7


Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1840 kj

Brennwert in kcal 462 kcal

Fett 45 g

davon gesättigte
Fettsäuren

4,8 g

Kohlenhydrate 12,13 g

davon Zucker 8,6 g

Ballaststoffe 0 g

Eiweiß 1,39 g

Salz 1,52 g

Natrium 0 g

Allergene

Hühnerei Ja

Milch Ja

Senf Ja

Zutaten

Mayonnaise (Rapsöl (50%), Wasser, Eigelb (Eier aus Bodenhaltung), Zucker, Maisstärke Branntweinessig, Senfsaaten, Salz, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl), Schmand, Gurken (Gurken gewürfelt, Branntweinessig, Salz, natürliche Aromen, Festigungsmittel Calciumchlorid, Süßungsmittel
Saccharin)

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH
IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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