Greetsieler Heringstopf

Greetsieler Heringstopf - Nordischer Genuss nach Originalrezept Goteburger Art von Fisch-Feinkost Klaassen, tagesfrisch hergestellt durch die
de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel und exklusiv erhiltlich iiber GreetFish

Mit dem Greetsieler Heringstopf erwartet Sie eine einzigartige Spezialitdt aus der traditionsreichen norddeutschen Fischkiiche - inspiriert vom
kulinarischen Erbe Skandinaviens, fein abgestimmt auf den Geschmack von heute. Diese Komposition wird ausschlieflich nach dem bewéhrten
Originalrezept von Fisch-Feinkost Klaassen zubereitet und von der de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel taglich frisch und in liebevoller
Handarbeit produziert. Exklusiv erhaltlich ist dieses hochwertige Produkt Giber den Online-Shop GreetFish - direkt aus Ostfriesland zu Ihnen nach Hause
geliefert.

Tradition trifft auf feinste Zutaten

Herzstlick des Greetsieler Heringstopfs sind die hauseigenen Bismarckheringe - zarte, von Hand vorbereitete Heringsfilets, die nach einem liberlieferten
Familienrezept von Fisch-Feinkost Klaassen sorgfiltig eingelegt werden. Die Heringe reifen in einer fein ausgewogenen Marinade, die dem Fisch seinen
charakteristischen Geschmack verleiht: mild-sduerlich, aromatisch, dabei wunderbar zart in der Konsistenz. Selbstverstandlich werden die Filets ohne
Haut und in mundgerechten Stiicken verarbeitet - bereit, pur oder in Kombination genossen zu werden.

Eingebettet ist der Hering in eine cremige Senf-Joghurtsauce, die durch ihre milde Saure, eine angenehme Wiirze und eine samtige Textur besticht. Die
Balance aus frischem Joghurt und wiirzigem Senf sorgt fiir eine leichte, aber ausdrucksstarke Geschmacksgrundlage. Diese wird durch knackige
Gewiirzgurkenscheiben, aromatische Senfgurke, feine Zwiebelwiirfel und siiliche Perlzwiebeln perfekt ergénzt. Kapern sorgen fiir salzige Tiefe, ein
Hauch Chili fiir eine dezente, warmende Schérfe - ein kulinarisch harmonisches Miteinander, das seinesgleichen sucht.

Feinkost mit Charakter - tagesfrisch und authentisch

Die de Beer Fisch-Feinkost GmbH steht fiir erstklassige Handwerkskunst, regionale Verantwortung und kompromisslose Frische. Der Greetsieler
Heringstopf wird in kleinen Chargen produziert, wobei alle Zutaten sorgfaltig verarbeitet und frisch kombiniert werden. Dabei kommt ausschlieBlich das
Originalrezept von Fisch-Feinkost Klaassen zum Einsatz - ohne industrielle Abwandlung, ohne Zusatzstoffe, mit echtem Fokus auf Qualitdt und
Geschmack.

Durch die exklusive Vermarktung iiber GreetFish haben Sie die M&glichkeit, diese Delikatesse ganz bequem online zu bestellen - egal, ob fiir die
heimische Tafel, den festlichen Anlass oder als Geschenk flir Feinschmecker.

Serviervorschlag: Vielseitig, stilvoll, nordisch

Der Greetsieler Heringstopf ist eine kulinarische Allrounder-Delikatesse: Ob als elegante Vorspeise, leichte Hauptmahlzeit oder Beilage - dieser Salat

begeistert mit seiner Vielseitigkeit. Besonders fein schmeckt er auf geréstetem Roggenbrot oder zusammen mit frischem Baguette. Auch als Begleitung
zu neuen Kartoffeln - heil® oder lauwarm - entfaltet er seine volle Aromatik. Frischer Dill, ein Spritzer Zitrone und ein Hauch Pfeffer bringen zusétzliche
Frische und Eleganz auf den Teller.

Fir ein nordisch inspiriertes Buffet kdnnen Sie den Greetsieler Heringstopf portionsweise in kleinen Glésern oder Schalchen anrichten und mit
Dillkrautern garnieren. Auch als Bestandteil einer Fischplatte mit Matjes, Krabben und Raucherlachs ist er ein echtes Highlight. Ideal dazu: ein gut
gekiihlter Weiwein mit feiner Saure (z. B. ein Sauvignon Blanc oder Riesling) oder ein mildes, nicht zu hopfiges Bier.

Fazit: Ein Original aus Greetsiel - Geschmack, der bleibt

Mit dem Greetsieler Heringstopf holen Sie sich ein echtes Stiick nordischer Esskultur nach Hause - liebevoll zubereitet nach der bewahrten Rezeptur
von Fisch-Feinkost Klaassen, taglich frisch produziert von der de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel und bequem liber GreetFish erhiltlich. Diese
Spezialitét vereint Tradition, Qualitat und Geschmack auf hchstem Niveau und bietet eine willkommene Abwechslung fiir GenielRer, die Wert auf
handwerklich hergestellte Feinkost legen.

Erleben Sie, wie aus besten Zutaten, liberlieferten Rezepturen und moderner Feinkostleidenschaft ein Produkt entsteht, das in Erinnerung bleibt - der
Greetsieler Heringstopf: ein Klassiker der nordischen Kiiche, modern interpretiert und mit Liebe gemacht.

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f840f733ca5a231730c1f0bbc

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 970 kj
Brennwert in kcal 235 kcal
Fett 15,23 g
davon gesattigte 3,08¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 16,8¢g
davon Zucker 16,5¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 7,13g
Salz 2,12¢g
Natrium O0g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Fisch Ja
Senf Ja
Schwefeldioxid und Sulfit Ja
Zutaten

Bismarckhering (Hering, Wasser, Salz, Branntweinessig, kiinstl. SiRungsmittel, Zwiebeln, Gewiirze) , Zwiebeln, Sahne, Mayonnaise (Rapsol (50%), Wasser,
Eigelb (Eier aus Bodenhaltung), Zucker, Maisstédrke Branntweinessig, Senfsaaten, Salz, Verdickungsmittel: Guarkernmehl), Gewiirze, Milch, Creme-
Fraiche, Gewiirzgurken (Gurken gewiirfelt, Branntweinessig, Salz, natiirliche Aromen, Festigungsmittel Calciumchlorid, StiRungsmittel Saccharin) , Apfel,
Zucker, Senfgurken (Schalgurgen, Zucker, Branntweinessig, Salz, natiirliche Aromen, (enthalt Senfextrakt), Festigungsmittel: Calciumchlorid,
Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure, Sduerungsmittel: Citronenséure), Silberzwiebeln (Silberzwiebeln, Branntweinessig, Zucker, Salz,
Antioxidierungsmittel: Ascorbinsdure und Natriummetabisulfit, Sduerungsmittel: Citronenséure und Apfelséure, natiirliches Aroma), rote Zwiebeln,
Tafelsenf (Wasser, Senfsaaten, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewiirze) Kapern (Kapern, Wasser, Branntweinessig, Speisesalz), Roter Pfeffer, Chilischote

Zusatzliche Informationen

GreetFish GmbH
IdNr.: 58/200/11321

t-IdNr.: DE454426134
HeriintESare
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Lat. Name: Clupea Harengus Fanggebiet: Norwegische See, FAO27 Fangmethode: UmschlieBungsnetze und Hebenetze

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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