Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme

Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme - Feinkost-Komposition aus der Kiiche von Fisch-Feinkost Klaassen, exklusiv bei GreetFish erhiltlich

Erleben Sie eine aulRergewdhnliche Delikatesse, die Frische, Finesse und ein Hauch Exotik vereint: die Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme - eine
originelle Feinkostkreation, entwickelt mit Leidenschaft und kulinarischem Know-how von Fisch-Feinkost Klaassen. Von de Beer Fisch-Feinkost GmbH
hergestellt und exklusiv iber den Onlineshop GreetFish vertrieben, steht dieses Produkt fiir hochste Qualitdt und kreativen Genuss.

Eine harmonische Verbindung aus Land und Meer

Die Basis dieser auftergewohnlichen Spezialitat bilden hochwertige, zart gegarte Flusskrebse. Diese werden von Natur aus fiir ihre feine Textur und ihr
leicht siBliches Aroma geschatzt. Sie bilden das Herzstiick des Gerichts und werden eingebettet in eine cremige, eigens entwickelte Mandarinen-Senf-
Creme, die mit ihrer fruchtig-wiirzigen Balance einen liberraschend raffinierten Kontrast setzt.

Die Rezeptur ist eine Meisterleistung sensorischer Harmonie: Die natiirliche Siifte der Mandarine trifft auf die leichte Scharfe und Wiirze eines
feinkdrnigen Senfs, ergénzt durch einen Hauch frischen Zitronensafts, der die Komposition mit einer angenehm belebenden Frische abrundet. Dieses
Spiel aus SiilRe, Sdure und Wiirze sorgt fiir ein vielschichtiges Geschmackserlebnis, das sowohl pur als auch in Kombination mit Beilagen begeistert.

Die Mandarinen-Senf-Creme basiert auf einer leichten, cremigen Sauce, die nicht beschwert, sondern dem zarten Flusskrebsfleisch Raum gibt, sich
geschmacklich voll zu entfalten. Ihre helle, leicht orangefarbene Ténung unterstreicht optisch die sommerlich-leichte Anmutung des Gerichts - ein
wahres Highlight auf jedem Teller.

Genussanldsse und Servierempfehlung

Ob als edle Vorspeise im Menli, leichtes Hauptgericht an warmen Tagen oder festliches Highlight auf einem Buffet - die Flusskrebse in Mandarinen-
Senf-Creme sind vielseitig einsetzbar und passen zu zahlreichen Gelegenheiten. lhre besondere Aromenvielfalt macht sie zur idealen Delikatesse fiir
GenieRer, die das Besondere suchen.

Unser Serviervorschlag:
o Als elegante Vorspeise: Richten Sie die Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme auf einem Bett aus jungem Feldsalat an, dekoriert mit feinen

Streifen von roter Paprika und ein paar Tropfen Balsamico-Creme. Dazu passt eine diinne Scheibe getoastetes Briochebrot oder leicht gerdstetes
Baguette.

o Als leichtes Hauptgericht: Servieren Sie das Gericht lauwarm mit Basmatireis oder Wildreis, garniert mit frischen Krautern (z. B. Kerbel oder
Estragon) und einer Scheibe Zitrone. Die Mandarinen-Senf-Creme kann dabei auch leicht erwdrmt werden, ohne ihre Frische zu verlieren.

o Fiir Buffets oder Picknicks: Portionieren Sie die Flusskrebse in kleine Glaser und reichen Sie sie als Loffelhdppchen mit Mini-Cracker oder
Grissini. Optisch ansprechend, praktisch und garantiert ein Gesprachsthema unter lhren Gasten.
Qualitat, auf die Sie sich verlassen konnen

Alle Zutaten der Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme werden mit grofRter Sorgfalt ausgewahlt und schonend verarbeitet. Die Flusskrebse stammen aus
kontrollierten Quellen und werden direkt nach dem Fang verarbeitet, um Frische und Geschmack zu erhalten. Die Sauce wird ohne kiinstliche Aromen
oder Konservierungsstoffe hergestellt - ganz im Sinne der feinen, ehrlichen Kiiche, fiir die Fisch-Feinkost Klaassen bekannt ist.

Die Produktion libernimmt ein spezialisierter Drittanbieter, der die hohen Anforderungen von Klaassen konsequent umsetzt. So entsteht ein Produkt, das
in jeder Hinsicht tiberzeugt: geschmacklich, qualitativ und optisch.

Exklusiv bei GreetFish - bequem online bestellen

Die Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme sind ausschlieRlich im Onlineshop von GreetFish erhiltlich. So kdnnen Sie sich diese besondere Feinkost
ganz einfach nach Hause liefern lassen - fiir einen stilvollen Genussmoment, wann immer Sie mochten.

Gonnen Sie sich eine Auszeit vom Gewdhnlichen und genieBen Sie die Flusskrebse in Mandarinen-Senf-Creme - ein feines Zusammenspiel aus
Meer, Frucht und Wiirze, liebevoll komponiert von Fisch-Feinkost Klaassen, exklusiv erhéltlich bei GreetFish.
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1320 kj
Brennwert in kcal 336 kcal
Fett 27,58
davon gesattigte 298¢
Fettsauren
Kohlenhydrate 6,13 g
davon Zucker 429¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 10g
Salz 1,16 g
Natrium O0g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Krebstiere Ja
Senf Ja
Zutaten

Flusskrebsschwanze (Wasser,Salz, Sduerungsmittel(E262, E330), Konservierungsmittel (E211, E202), Stabilisatoren (E415, E410), StiRungsmittel (E954),
Dill, Mayonnaise (Rapsol (50%), Wasser, Eigelb (Eier aus Bodenhaltung), Zucker, Maisstarke Branntweinessig, Senfsaaten, Salz, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl), Mandarinen (Mandarin-Orangen, Wasser, Zucker, Sduerungsmittel: Citronensdure), Honig, Pfeffer, Senf (Wasser, Senfsaaten,
Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewiirze)
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