Greetsieler Friihstiick (Bismarckhering, Matjes & Krabben)

Produktinformation: Greetsieler Friihstiick (Bismarckhering, Matjes & Krabben)
Original-Rezeptur der Firma Klaassen - exklusiv bei GreetFish erhaltlich

Geniellen Sie ein echtes Stiick norddeutscher Feinkosttradition - mit dem Greetsieler Friihstiick bringen wir eine der beliebtesten Kreationen direkt auf
Ihren Tisch. Exklusiv liber den Feinkost-Shop GreetFish vertrieben, vereint dieser Salat fein abgestimmte Zutaten, frische Meeresaromen und
hausgemachte Saucenkompetenz zu einem morgendlichen (oder auch mittdglichen) Genussmoment der Extraklasse.

Herzhaft. Frisch. Maritim.

Das Greetsieler Friihstiick ist eine nordische Delikatesse aus:
o MEaftigem Bismarckhering, mild-sduerlich eingelegt und sorgfaltig filetiert
o [Eartem Matjes, butterweich gereift mit vollmundigem Aroma
o einsten Nordseekrabben, direkt aus den Fanggebieten unserer Heimatkiiste
o MRrischem Gemiise, das knackige Frische in die Komposition bringt
o Mlausgemachter Joghurt-Senfsauce, nach klassischem Klaassen-Rezept mit feiner Wiirze
Diese Kombination ergibt ein fein ausgewogenes Geschmackserlebnis - wiirzig, erfrischend und cremig zugleich. Ein echtes Highlight fiir Geniefler der

maritimen Kiiche!

Entwickelt mit Liebe zum Handwerk

Als traditionsreiche Feinkostmanufaktur mit Sitz an der Nordsee legen wir hochsten Wert auf:
v Frische Zubereitung in Handarbeit

v Verwendung regionaler Zutaten

v Taglich kontrollierte Qualitat und Genuss ohne Kompromisse

Der Greetsieler Friihstlickssalat ist nicht nur geschmacklich ein Klassiker, sondern steht auch fiir gesunde Inhaltsstoffe wie Omega-3-Fettsauren,
hochwertiges EiweiR und essentielle Ndhrstoffe aus dem Meer.

Serviervorschlag & Genuss-Tipp
o MRerfekt als Auflage auf Schwarzbrot oder Pumpernickel
o MHeal als leichte Hauptmahlzeit zum Lunch
e BRuch als Vorspeise auf einem Fischbuffet ein echter Hingucker

Servieren Sie ihn gut gekiihlt und garnieren Sie nach Belieben mit Dill oder Schnittlauch - ein frischer Nordsee-Gru® auf dem Teller.

Fazit: Nordsee trifft Friihstiick
Das Greetsieler Friihstiick ist eine Kombination aus hochwertigem Bismarckhering, zartem Matjes, fangfrischen Krabben und unserer originalen Joghurt-
Senf-Sauce. Damit bringt dieser Salat nicht nur maritime Frische auf den Tisch, sondern auch ein Stlick norddeutscher Feinkostkultur.

KRetzt entdecken und den Geschmack des Nordens nach Hause holen - mit Klaassen & GreetFish.
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 970 kj
Brennwert in kcal 235 kcal
Fett 15,23 g
davon gesattigte 3,08¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 16,8¢g
davon Zucker 16,5¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 7,13g
Salz Og
Natrium 2,12¢g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Krebstiere Ja
Fisch Ja
Senf Ja
Zutaten

NORDSEEKRABBEN, (Salz, Citronensaure, Benzoesaure) , MATJES (Heringsfilets ; Salz, Konservierungsstoffe: Natriumbenzoat, Sorbinséure;
Trockeglucosesirup; Sdureregulator: Glucono-delta-Lacton; Rote Beete Saft; Dextrose; Proteasen) BISMARCKHERING ( Hering, Wasser,Branntweinessig,
Zwiebeln, Gewlirze, Salz, kiinstl. StiRstoff), Mayonnaise (Rapsol (50%), Wasser, Eigelb (EIER aus Bodenhaltung), Zucker, Maisstédrke Branntweinessig,
SENFSAATEN, Salz, Verdickungsmittel: Guarkernmehl), Zwiebeln, Dill TK, Senf (Wasser, Senfsaaten, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewdirze)

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort

Crangon crangon: Fanggebiet: Nordostatlantik FAO27 (IVa,IVb,IVc Nordl./Mittl./Slidl. Nordsee) mit Schleppnetzen
Clupea harengus Fanggebiet: Nordostatlantik, FAO27 (Norwegische See) Fangmethode: UmschlieRBungs.- und Hebenetze
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