Deichkieker Krauterlkior

Deichkieker Krauterlikor - Kiistenkrauter mit Geschichte

Herb. Ehrlich. Norddeutsch.

Der Deichkieker Krauterlikor ist eine echte Spezialitdt von der friesischen Nordseekiiste - benannt nach dem ,,Deichkieker®, jenem Wachter, der tiber
die Deiche und das Land zwischen Meer und Mensch wacht. Inspiriert von der rauen Schonheit der Salzwiesen, Diinen und Halligen, ist dieser
Krauterlikor ein echter Kiistenklassiker mit Tradition.

Sein gehaltvolles Krauteraroma basiert auf einem iiberlieferten Rezept aus der norddeutschen Landschaft. Die Auswahl besonders
magenfreundlicher, bekmmlicher und wohltuender Krauterextrakte macht den Deichkieker nicht nur zu einem geschmackvollen Digestif, sondern
auch zu einem beliebten Schluck nach dem Essen - besonders zu Fisch- und Meeresfriichtegerichten.

Produktdetails:

o Typ: Krauterlikor

o Geschmack: kraftig, wiirzig, ausgewogen

o Besonderheit: mit wohltuenden Krauterextrakten

¢ Alkoholgehalt: [bitte ergdnzen, z. B. 30% vol]

Inhalt: 0,71

o Herkunft: Nordseekiiste, Friesland

Empfehlung: Servieren Sie den Deichkieker gut gekiihlt - pur, als Digestif oder bei einem friesischen Abend mit Krabben, Matjes oder Fisch-Feinkost. Ein
Stiick norddeutsche Tradition in jeder Flasche.

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f81987366955f470b323b05f1

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 0 kj
Brennwert in kcal 0 keal
Fett 0g
davon gesattigte Og
Fettsauren
Kohlenhydrate Og
davon Zucker Og
Ballaststoffe Og
Eiweild Og
Salz Og
Natrium O0g
Sonstige Angaben
Alkoholgehalt 32 % Vol.
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