Remoulade Spezial

Produktinformationen: Remoulade Spezial - erhiltlich bei GreetFish

Remoulade Spezial - Originalrezept aus der Klaassen-Feinkostkiiche

Die Remoulade Spezial ist eine hausgemachte Feinkostsauce nach dem Originalrezept der Firma Klaassen, entwickelt nach langjahrig erprobter
Rezeptur - mit viel Liebe, frischen Zutaten und handwerklicher Sorgfalt zubereitet. Exklusiv erhaltlich tiber den Online-Shop GreetFish, bringt diese
Spezialitat wiirzige Tiefe, aromatische Frische und fein abgestimmte Exotik auf Ihren Teller.

Die Klaassen-Komposition - cremig, wiirzig, auBergewdhnlich

Was unsere Remoulade Spezial so besonders macht, ist die harmonische Kombination aus Zwiebeln, Karotten, Curry, Kurkuma, Sherry, Senf, Zucker
und Pfeffer - eingebettet in eine cremige Basis aus feinster Mayonnaise.

Diese aromatische Mischung ist nicht nur ein geschmackliches Highlight, sondern auch das Ergebnis echter norddeutscher Feinkost-Tradition.

Das Rezept im Detail:

o @viebeln & Karotten sorgen fiir Frische, dezente SiiRe und feinen Biss

o [irry & Kurkuma verleihen der Sauce einen orientalisch-warmen Charakter

o Bherry & Zucker runden die Komposition mit Tiefe und feiner Siike ab

mephf & Pfeffer bringen eine angenehme Wiirze mit leichter Scharfe

Die charakteristische goldgelbe Farbe entsteht durch die Zugabe von Kurkuma - ein visuelles Versprechen fiir vollen Geschmack.

Verwendungsmaglichkeiten - vielseitig & delikat
Die Remoulade Spezial nach Klaassen-Art ist ein Alleskénner in der Kiiche:

®u Fischgerichten
Ideal zu Backfisch, Matjes, Fischbrétchen oder gegrilltem Lachs

®u Fleisch & Gefliigel
Passt hervorragend zu Schnitzel, Héhnchen oder Roastbeef

Wls Dip
Perfekt fiir Ofenkartoffeln, Gemiise-Sticks oder Pommes

Fiir Sandwiches & Burger
Gibt Wraps und Burgern eine fein-wiirzige Raffinesse

Rls Dressing
Veredelt Kartoffel- oder Nudelsalate mit milder Exotik

Exklusiv bei GreetFish - handgemacht

waglich frisch zubereitet von de Beer Fisch-Feinkost GmbH
Whne kiinstliche Zusatze

Wriginalrezept von Klaassen

Regional produziert - online bestellt

Fazit: Ein Saucen-Highlight mit Raffinesse

Die Remoulade Spezial ist mehr als eine Sauce - sie ist eine echte Feinkost-Kreation, die lhre Gerichte bereichert und fiir geschmackliche Abwechslung
sorgt. Cremig, fein wiirzig und leicht exotisch - genau das Richtige fiir alle, die es etwas raffinierter mégen.

FIRSEEA @MHUsiv bGireetFish bestellen - und mit einem echten Klaassen-Rezept jede Mahlzeit aufwerten!
IdNr.: 58/200/11321

PATis il ole 61 maadl

Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f78d7726b9d1d43a665386623

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1840 kj

Brennwert in kcal 462 kcal

Fett 45¢g

davon gesattigte 48¢g

Fettsauren

Kohlenhydrate 12,13 g

davon Zucker 8,6¢g

Ballaststoffe Og

Eiweil} 1,39g

Salz 1,52¢g

Natrium O0g
Allergene

Hiihnerei Ja

Milch Ja

Senf Ja
Zutaten

Mayonnaise (Rapsol (50%), Wasser, Eigelb (Eier aus Bodenhaltung), Zucker, Maisstarke Branntweinessig, Senfsaaten, Salz, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl), Schmand, Gurken (Gurken gewiirfelt, Branntweinessig, Salz, natiirliche Aromen, Festigungsmittel Calciumchlorid, StiRungsmittel
Saccharin), Zwiebeln,Thai-Curry, Sherry, Senf, Kartoffelsalatgewiirz (Zwiebel, Meersalz,Zucker, Pfeffer, Petersilie, Muskat, Zitronenschalen, Kukuma,
Karotten, Vitamin C)

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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