Kochfischgewiirz 60g

Kochfischgewiirz - Fein abgestimmt fiir aromatische Fischsude und klare Fischgerichte

Unser Kochfischgewiirz ist eine sorgfaltig zusammengestellte Gewiirzmischung, die speziell fiir das Garen von Fisch in Wasser, Wein oder Briihe
entwickelt wurde. Es verleiht dem Kochsud ein feines, ausgewogenes Aroma und unterstiitzt den natiirlichen Geschmack des Fisches, ohne ihn zu
Uberdecken.

Ideal geeignet fiir pochierten Fisch, Fischsuppen, Fischfond oder klare Fischgerichte, sorgt dieses Gewiirz fiir eine aromatische Basis, auf der sich
vielfaltige Fischkreationen aufbauen lassen.

Eigenschaften unseres Kochfischgewiirzes:

Fein abgestimmte Mischung aus Krautern & Gewiirzen

REnthalt u.aLorbeer, Pfefferkdrner, Senfsaat, Dill, Sellerie, Petersilie & Zwiebel
Mdeal fiir Fischsude, Briihen, Fonds & pochierten Fisch

Whne kiinstliche Zusatzstoffe - 100 % natiirliche Zutaten

Bchnell & einfach anwendbar

Anwendungsempfehlung:

@2 EL Kochfischgewiirz auf 1 Liter Kochfliissigkeit (z. B. Wasser mit einem Schuss WeilRwein oder Gemiisebriihe).
®X Kurz aufkochen, leicht salzen und den Fisch daribei mittlerer Hitze garziehen lassen - nicht sprudelnd kochen!

Tipp:

Perfekt fiir die Zubereitung von:

Eeelachs, Kabeljau, Forelle, Zander, Scholle

Hlassischem Fischsud oder Fischfond als Basis fiir Suppen & Saucen
AMat- und Schonkostgerichten mit schonend gegartem Fisch

Fiir feinen Fischgenuss mit aromatischer Tiefe - unser Kochfischgewiirz macht den Unterschied! KIXIRIFIXX

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f70d773419d39c394170b252a

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj
Brennwert in kcal
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweil

Salz

Natrium

Allergene

Sellerie

Inverkehrbringer

0Kj

0 kcal

0g

0g

0g

0g

0g

0g

0g

0g
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