Heilbutt Endstiick gerauchert

Heilbutt Endstiick gerduchert - Edle Meeresdelikatesse mit feiner Rauchnote

Zart, aromatisch und reich an Omega-3 - ein Genuss fiir Kenner.

Unser gerduchertes Heilbutt-Endstiick ist eine echte Feinkostspezialitdt. Hergestellt aus sorgfaltig ausgewahltem, frischem Heilbutt, wird dieses edle
Fischstiick in traditioneller Handarbeit schonend gerauchert. Das Ergebnis: ein cremig-zartes Filet mit mildem, fein-wiirzigem Geschmack und einer
angenehmen Rauchnote, die sich perfekt mit dem natiirlichen Aroma des Heilbutts verbindet.

Was das Heilbutt-Endstiick so besonders macht:

®anfte Raucherung fiir authentischen Geschmack
Das Endstlick vom Heilbutt wird iiber ausgesuchten Holzspanen gerduchert. So entsteht ein Produkt mit saftiger Textur, goldener Farbe und einem
unverwechselbaren Aroma, das Feinschmecker begeistert.

Beich an wertvollen Omega-3-Fettsduren
Neben dem auRergewdhnlichen Geschmack ist Heilbutt auch ein Beitrag zur gesunden Erndhrung - reich an ungesattigten Fettsaduren, die gut fiir Herz,
Kreislauf und Entziindungshemmung sind.

Nilseitig einsetzbar
Ob als edle Vorspeise, auf frischem Brot mit Meerrettich, als Bestandteil von Fischplatten, oder fein angerichtet mit Krautern und Zitrone - dieses
Produkt bietet vielféltige Genussméglichkeiten.

Produktdetails:

o Produktart: Gerduchertes Endstlick vom Heilbutt

e Verarbeitung: Schonend gerduchert, aromafrisch vakuumverpackt

o Konsistenz: Zart-cremig, feinfaserig

o Besonderheit: Nur ganze Stiicke, kein Verschnitt

e Gewicht: Das angegebene Gewicht ist ein garantiertes Mindestgewicht

o Nahrwertvorteil: Reich an Omega-3-Fettsdauren

metzt online bestellen bei greetfish.de - Ihrem Spezialisten fiir frische Raucherfisch-Delikatessen.
Erleben Sie die feine Textur und den mild-rauchigen Geschmack des gerdaucherten Heilbutts - ein echtes Highlight fiir GenieRer.

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f6bb373e28508ac8dab725c5c

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 920 kj
Brennwert in kcal 210 kcal
Fett 16,59 g
davon gesattigte 2,54¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0g
davon Zucker Og
Ballaststoffe Og
Eiweil 19,7g
Salz 1,23¢g
Natrium O0g
Allergene
Fisch Ja
Zutaten

schwarzer Heilbutt, Rauch, Salz, Wasser

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Reinhardtius hyppoglossus Fanggebiet: Nordostatlantik, FAO27 (N6rdliche Nordsee) Fangmethode: Haken und Langleinen

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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