Rotgarnelen Wildfang Argentinien

ERrgentinische Wildfang-Rotgarnelen mit Kopf & Schale (Pleoticus muelleri)

Intensiver Geschmack aus nachhaltigem Wildfang - Direkt aus dem Siidatlantik

Unsere Argentinischen Rotgarnelen stammen aus den unberiihrten Tiefen des Siidatlantiks vor der Kiiste Patagoniens. Sie gehdren zu den
aromatischsten und saftigsten Garnelen weltweit - ein echtes Highlight fiir Geniefer. Wild gefangen und sorgsam verarbeitet, bringen sie den
authentischen Geschmack des Meeres auf Ihren Teller.

# Besondere Merkmale:

o MWildfang aus kontrollierten Fanggebieten vor Argentinien

o BMit Kopf & Panzer - ideal fiir Grill oder Pfanne

¢ Hntensiv-aromatisches Fleisch, zart & saftig

o XFrei von Zusatzstoffen, unbehandelt & pur

e Mervorragend geeignet fiir Grill, Pfanne, Ofen & Suppen

EEubereitungsideen:

1. Gegrillt mit Knoblauch & Zitrone:
Rotgarnelen mit Olivendl, Knoblauch, Chili und Zitronensaft marinieren und auf dem Grill oder in der Pfanne kraftig anbraten - aufRen knusprig, innen
saftig.

2. In Pasta oder Risotto:
Gepulte Garnelen in Weiflwein und Tomatenfond geschwenkt - ideal zu Linguine oder cremigem Risotto.

3. Klassisch spanisch:
Als Teil einer Paella Marinera entfalten sie ihre Aromen besonders vollmundig und intensiv.

KEipp: Garnelen mit Schale braten oder grillen - der Geschmack im Inneren hinter dem Panzer wird noch kréftiger. Anschliefend pulen
und pur genieflen oder weiterverarbeiten.

Eroduktdetails:

o Inhalt: Ganze Garnelen mit Kopf & Schale

e GrofBe: ca. 10-20 Stiick pro 500 g (Einzelgewicht ca. 70 g)

e Verpackung: Tiefgefroren, vakuumiert

e Lagerung: Bei-18°C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

o Verzehrhinweis: Tiefgekiihlt verschickt, leichte Auftauung maéglich - dann bitte innerhalb von 1 Tag verzehren.

Elahrstoffvorteile:

e v Reich an hochwertigem Eiwei3

areetrish cpENthilt wertvolle Omega-3-Fettsiduren
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o v Gute Quelle fiir Vitamin B12, Selen & Jod

e v Fettarm & kalorienbewusst - ideal fiir bewusste Erndhrung

GenieRen Sie die pure Kraft des Meeres - mit jeder Garnele ein Stiick Argentinien!
Ob fiir ein besonderes Dinner, ein sommerliches Grillfest oder ein edles Pasta-Gericht - diese Rotgarnelen sind ein kulinarisches Erlebnis, das begeistert.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 400 kj
Brennwert in kcal 95 kcal
Fett 3,16 ¢
davon gesattigte 0,56 g
Fettsduren
Kohlenhydrate 23g
davon Zucker 13g
Ballaststoffe Og
Eiweil 2g
Salz 0,63 g
Natrium 0g
Allergene
Krebstiere Ja
Zutaten

Rotgarnelen, Natriumdisulfit E223

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Pleoticus Muelleri Fanggebiet: Argentinien, Wildfang, Slidwestatlantik FAO41
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