Griinschalmuscheln 1000g

ERoduktinformationen: Griinschalmuscheln 1000g - Frisch, saftig, vielseitig

Erleben Sie die Welt der Meeresdelikatessen mit unseren Griinschalmuscheln (Griinlippmuscheln) - einer echten Spezialitat fiir GenieRer. Mit ihren
leuchtend griinen Schalenrdandern, dem zarten Fleisch und dem mild-wiirzigen Aroma sind sie eine gesunde und geschmackvolle Bereicherung fiir lhre
Kiiche.

EBrteile auf einen Blick

o Bchonend schockgefrostet fiir maximalen Geschmack

e [Xa. 30-40 Muscheln pro kg - perfekt portionierbar

o Reich an Omega-3-Fettsauren, Zink & Eisen

e Nldeal fiir: Pasta, Suppen, Currys, Auflaufe oder pur

o Machhaltig gewonnen, umweltschonend verarbeitet

@EEbereitung & Genuss

Unsere Griinschalmuscheln lassen sich vielseitig und einfach zubereiten:

o Gedampft mit WeiBwein & Knoblauch

o Gegrillt mit Krauterbutter

o Im Curry mit Kokosmilch & Limette

o Als Muschelpfanne mit Tomaten und Chili

¢ Im Ofen gratiniert mit Kése oder Panko

Ripp: Die Muscheln sind bereits gedffnet (Halbschale), tiefgekiihlt und miissen nur kurz erhitzt werden - ideal fiir schnelles Kochen mit Gourmet-
Charakter!

Eerkunft & Nachhaltigkeit

Die Griinschalmuscheln stammen aus gepriifter, nachhaltiger Aquakultur. Sie werden direkt nach der Ernte schockgefrostet, um die Frische und
Struktur zu bewahren. Dank dieser Technik behalten sie ihr volles Aroma und ihren hohen Nahrstoffgehalt - ein Plus fiir Ihre Gesundheit und den
Geschmack!

B steller & Vertrieb

Verpackt und vertrieben durch die de Beer Fischfeinkost GmbH
Exklusiv erhaltlich bei GreetFish - Ihrem Online-Shop fiir Fischspezialitaten und Meeresdelikatessen.

EEhalt & Lagerung

¢ Inhalt: 1000g (ca. 30-40 Stiick)

e Verpackung: Tiefgefroren, in Halbschale
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o Lagerung: Bei -18°C mindestens 12 Monate haltbar

e Verwendung: Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

Lassen Sie sich dieses Highlight nicht entgehen - ob als exotisches Gericht fiir Gaste oder als gesunde Alltagskiiche.
Jetzt Griinschalmuscheln bestellen und echten Meeresgenuss erleben!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 530 kj
Brennwert in kcal 70 kcal
Fett 2g
davon gesattigte 2g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0g
davon Zucker Og
Ballaststoffe Og
Eiweil} 9,7g
Salz 18¢g
Natrium O0g
Allergene
Weichtiere Ja
Zutaten

Griinschalmuschel

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Perna canaliculus Fanggebiet: Neuseeland, Aquakultur

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
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https://greetfish.de/detail/0190064f6b4c7282b86cd8994f5f078c

