Kieler Sprotten gerauchert

Der Klassiker aus dem Norden - zart, rauchig, unverwechselbar

Die gerducherten Kieler Sprotten sind eine echte norddeutsche Delikatesse mit Tradition. Hergestellt aus fangfrischen Sprotten und im Ganzen Gber
edlem Buchenholz gerauchert, begeistern sie durch ihr intensives Aroma, ihre feine Konsistenz und ihren authentischen Charakter.

ERradition trifft Geschmack

e Ganze Sprotten - zart gerauchert, nicht filetiert

o Intensiver, echter Buchenrauch-Geschmack

e Typisch norddeutsch: wiirzig, saftig, goldbraun

Dank der schonenden Raucherung bleibt das Fleisch herrlich saftig und zart, wahrend das feine Raucharoma die natiirliche Salznote des Fisches perfekt
erganzt.

EXlein, aber voller Kraft

Sprotten gehoren zu den nahrstoffreichsten Meeresfischen:

e Reich an Omega-3-Fettsduren

¢ Viel hochwertiges Eiweil}

e Kaum Kohlenhydrate - ideal fiir bewusste Erndhrung

BEerwendung & Serviervorschlage

o Klassisch pur oder mit Meerrettich auf einer Fischplatte

o Auf Brot mit Butter und Zwiebeln - norddeutscher Kult

¢ Als feine Einlage in Salaten, Pasta oder Dips

e Oder ganz rustikal: direkt aus der Hand als Snack

Ob kalt oder leicht erwdrmt - die geraucherten Kieler Sprotten sind unglaublich vielseitig.

Eroduktdetails

e Bezeichnung: Kieler Sprotten (gerduchert, ganz)

o Stiickgewicht: ca. 15¢g

e Verpackung: Aromafrisch vakuumiert

o Herkunft & Verarbeitung:

o Produktion: de Beer Fischfeinkost GmbH

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321  yjertrieb exklusiv iiber: GreetFish Onlineshop
USt-IdNr.: DE454426134

Finanzamt: Emden
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Hinweis: Es wird ausschlielich ganze Ware geliefert - keine zugeschnittenen Stiicke. Das angegebene Gewicht ist stets das
Mindestgewicht pro Einheit.

BFhzit: Norddeutscher Rauchgenuss in seiner reinsten Form

Diese kleinen Fischspezialitaten sind nicht nur geschmacklich ein Erlebnis, sondern auch ein Stiick maritime Esskultur - gerdauchert mit Leidenschaft,
serviert mit Stil. Ein Muss fiir jeden Fischliebhaber!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1050 kj
Brennwert in kcal 220 kcal
Fett 17g
davon gesattigte 5g
Fettsauren
Kohlenhydrate O0g
davon Zucker Og
Ballaststoffe 0g
Eiweil 19¢g
Salz 0,2g
Natrium 0g
Allergene
Fisch Ja
Zutaten

Sprotten, Salz, Wasser, Rauch

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Sprattus sprattus Fanggebiet: Nordostatlantik, FAO27 (Norwegische See) Fangmethode: Schleppnetz

Inverkehrbringer

GreetFish GmbH
deBegrdjschriFeinkost GmbH
Ast-diein: DEAGER6134/ 26736 Greetsiel

Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f64d371a88b8f6c1bf0037e48

