Forelle gerauchert

Forelle gerauchert - Hausgeraucherte Delikatesse iiber Buchenholz

Zart. Aromatisch. Handgemacht.
Unsere gerducherte Forelle ist eine wahre Spezialitdt aus der hauseigenen Raucherei - veredelt mit fein-aromatischem Buchenrauch und hergestelltin
traditioneller Handarbeit. Das Ergebnis: ein besonders mild-rauchiger Geschmack und eine zart-saftige Textur, die Kenner wie GenielRer begeistert.

Was unsere gerducherte Forelle so besonders macht:
MXeredelt iiber Buchenholz

Sorgféltig ausgewahltes Buchenholz sorgt fiir ein mildes, klares Raucharoma, das die Forelle geschmacklich perfekt unterstreicht - nicht zu dominant,
aber unverwechselbar fein.

Berkunft & Qualitat

Wir verwenden ausschlieflich Forellen aus kontrollierter Aquakultur, die fiir ihre Qualitat und Frische bekannt sind. In Kombination mit
handwerklicher Rauchertradition entsteht ein Fischprodukt, das seinesgleichen sucht.

EEucherung mit Leidenschaft

Von der Vorbereitung bis zum perfekten Rduchermoment steckt in jeder Forelle echte Handwerkskunst. Mit viel Fingerspitzengefiihl wird jede Forelle
schonend iiber Buchenholzspanen gerauchert, um Geschmack, Struktur und Frische zu bewahren.

Genuss-Empfehlung:

e Als Vorspeise mit Meerrettich-Créme oder Krauterquark

o Auf Salaten oder Fischplatten

e Warm serviert als edles Hauptgericht mit Ofenkartoffeln oder Gemiise

o Auch ideal zum Brunch oder Buffet

Produktdetails:

o Produktart: Gerducherte Forelle

¢ Riucherung: Uber Buchenholz, hausgerauchert

o Stiickgewicht: ca. 210 g (Mindestgewicht garantiert)

e Verpackung: Aromafrisch vakuumiert

o Lieferung: Nur ganze Fische, keine Abschnitte oder Verschnitt

XRetzt online erhiltlich bei greetfish.de - Ihrem Spezialisten fiir traditionelle Fisch-Feinkost.
Erleben Sie echten Raucher-Genuss - natiirlich, handgemacht und voller Geschmack.

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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https://greetfish.de/detail/0190064f64a2722dac532caba12835bb

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 425 kj
Brennwert in kcal 106 keal
Fett 2,9¢g
davon gesattigte 13g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0g
davon Zucker Og
Ballaststoffe Og
Eiweil 19,7g
Salz 16g
Natrium O0g
Allergene
Fisch Ja
Zutaten

Forelle, Salz, Rauch

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort
Lat. Name: Oncorhynchus mykiss Fanggebiet: Ddnemark aus Aquakultur

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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