Senf-Honig-Dill-Sauce

Produktinformationen: Senf-Honig-Dill-Sauce - Das Original aus dem Hause Klaassen

Traditionsrezept von Klaassen - erhaltlich im GreetFish-Shop

Unsere hausgemachte Senf-Honig-Dill-Sauce ist ein echter Klassiker aus der Feinkostkiiche. Téglich frisch zubereitet, vereint dieses bewahrte Rezept
die wiirzige Schérfe von Senf, die angenehme Siifte von Honig und das feine Aroma frischen Dills zu einer harmonischen Sauce, die besonders gut zu
Raucherlachs und Stremellachs passt.

Exklusiv iber den GreetFish-Onlineshop erhiltlich, steht diese Sauce fiir handwerkliche Qualitat, ausgewahlte Zutaten und norddeutsche Feinkost-
Tradition.

Das Beste aus Senf, Honig & Dill - mit Sorgfalt zubereitet

Diese Sauce ist nicht einfach irgendeine Beilage - sie ist das Ergebnis jahrelanger Rezeptpflege aus der Feinkostkiiche von Klaassen. Ob als klassischer
Begleiter zu Lachs oder als raffinierter Akzent zu anderen Fischgerichten: Die Kombination aus Senf, Honig und Dill sorgt fiir ein ausgewogenes
Zusammenspiel von SiiRe, Wiirze und Frische.

Warum unsere Senf-Honig-Dill-Sauce etwas Besonderes ist:

o MAriginal Klaassen-Rezeptur aus eigener Herstellung

o Monig und Senf in ausgewogener Balance fiir ein harmonisches Geschmackserlebnis

o rischer Dill fiir ein aromatisch-krauteriges Finish

o [Merfekt fiir Lachsgerichte, aber auch kostlich zu gerduchertem Fisch, Krabben, Forelle oder Backfisch

o HEEEglich frisch in kleinen Chargen zubereitet - ohne Konservierungsstoffe

Anwendungstipp von GreetFish: So kommt der Lachs richtig zur Geltung

Loffeln Sie die Senf-Honig-Dill-Sauce groRziigig tiber Ihren Stremellachs, Raucherlachs oder ein feines Fischfilet. Die cremige Konsistenz haftet perfekt,
ohne zu dominieren - sie unterstreicht das Aroma des Fisches, ohne es zu liberdecken. Auch auf frischem Baguette mit Lachs ein Gedicht!

Fiir ein besonders dekoratives Finish empfehlen wir, den Teller mit frischen Dillspitzen zu garnieren.

Fazit: Klassische Feinkost trifft modernes Genusserlebnis

Die Senf-Honig-Dill-Sauce aus unserem Hause ist ein Paradebeispiel fiir norddeutsche Feinkost-Tradition, veredelt durch modernes Feingefiihl fiir
Geschmack und Qualitét. Bestellen Sie dieses original Klaassen-Rezept jetzt exklusivim GreetFish-Shop - und machen Sie aus jedem Lachsgericht ein
echtes Highlight!

KKetzt entdecken - exklusiv bei GreetFish.

Zum Produkt

Nahrwerte

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
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https://greetfish.de/detail/0190064f644b70caa5e12b305ca68169

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1150 kj
Brennwert in kcal 290 kcal
Fett 13g
davon gesattigte 0,98¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 32g
davon Zucker 28¢g
Ballaststoffe Og
Eiweil 35¢g
Salz 1,58¢g
Natrium O0g
Allergene
Senf Ja
Zutaten

Senf, Zucker, Weinessig, Ol, Dill TK, Honig

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel
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