Knoblauch-Sauce

Produktinformationen: Knoblauch-Sauce - Hausgemacht nach Klaassen-Rezeptur

Originalrezept der Firma Klaassen - exklusiv iiber GreetFish erhiltlich

Diese Knoblauch-Sauce ist mehr als nur eine Beilage - sie ist ein echter Feinkost-Dip aus der Rezeptschmiede von Klaassen, téglich frisch und mit viel
Sorgfalt hergestellt. Uber den Shop GreetFish bringen wir lhnen diese beliebte Sauce jetzt direkt nach Hause - als geschmackvolle Ergénzung zu Ilhrem
Fischgericht oder als raffinierter Dip.

Taglich frisch. Natiirlich wiirzig. Original Klaassen.

Unsere Knoblauch-Sauce wird nach einem langjéhrig erprobten Hausrezept vom Hause Klaassen von de Beer Fisch-Feinkost GmbH in Greetsiel
zubereitet. Mit hochwertigen Zutaten, frischem Knoblauch und einer ausgewogenen Wiirze ist sie die perfekte Verbindung von Cremigkeit und
Charakter.

K Frisch zubereitet in Handarbeit

KX Ohne kiinstliche Zusatzstoffe oder Geschmacksverstarker

KK Harmonisches Knoblaucharoma - intensiv, aber nicht Giberladen
XX Perfekt als Dip, Sauce oder Dressing zu Fisch & Meeresfriichten

Vielseitiger Genuss - fiir Fischliebhaber und Feinschmecker

Egal ob beim sommerlichen Grillabend, als Dip zu Ihrer Fischplatte oder als wiirzige Begleitung zu mediterranen Gerichten - unsere Knoblauch-Sauce
rundet jedes Gericht geschmacklich ab.

Ideal zu:

o KR Gegrilltem Fisch (z.B. Lachs, Makrele, Dorade)

o KR Garnelen, Muscheln & Frutti di Mare

o KX Knusprigem Backfisch oder Fischstéabchen

o EXAls Dip zu Brot, Baguette oder Gemiise

Verantwortungsvoll hergestellt - mit Leidenschaft aus Norddeutschland

Bei uns steht Genuss mit Verantwortung im Mittelpunkt. Unsere Saucen werden taglich frisch vor Ort hergestellt, mit grof3ter Sorgfalt und unter
Einhaltung hoher Qualitdtsstandards. Die Knoblauch-Sauce z&hlt zu unseren beliebtesten Rezepturen - jetzt auch online bei GreetFish erhiltlich.

Fazit: Die Knoblauch-Sauce von Klaassen - nordisch ehrlich, aromatisch fein

Diese hausgemachte Knoblauch-Sauce ist nicht nur ein Highlight fiir den Gaumen, sondern auch Ausdruck unserer handwerklichen Fisch- und
Feinkosttradition. Bestellen Sie jetzt im GreetFish-Shop und erleben Sie die unverwechselbare Wiirze echter norddeutscher Rezeptkultur - direkt aus
dem Hause de Beer Fisch-Feinkost GmbH.

Hetzt probieren & genieRen - erhiltlich exklusiv bei GreetFish.
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https://greetfish.de/detail/0190064f64497139aa2c26228704284e

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1840 kj
462 kcal
Fett 45¢g
davon gesattigte 48¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 12,13 g
davon Zucker 8,6¢g
Ballaststoffe Og
Eiweild 1,39¢g
Salz 1,52¢g
Natrium O0g
Allergene
Hiihnerei Ja
Milch Ja
Senf Ja
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