Greetsieler-Matjes-Stipp

Greetsieler Matjes-Stipp

Exklusive Feinkost aus Ostfriesland - nur bei Greetfish erhaltlich

Der Greetsieler Matjes-Stipp steht fiir echte norddeutsche Genusskultur und vereint traditionelle Handwerkskunst mit ausgewdhlten Zutaten hochster
Qualitat. Als exklusive Spezialitat aus Ostfriesland ist diese besondere Matjes-Komposition ausschlieBlich tiber den Onlineshop Greetfish erhaltlich.

Die einzigartige Rezeptur wurde von der Firma Klaassen aus Emden entwickelt und spiegelt die langjahrige Erfahrung sowie die Verbundenheit zur
ostfriesischen Kiistenregion wider. Verarbeitet wird ausschliellich ausgewéahlter Matjes aus jungen, frischen Heringen, die in einer speziellen Salzlake
schonend gereift werden. Dadurch entsteht die typisch zarte Textur und der angenehm milde Geschmack, fiir den hochwertiger Matjes geschatzt wird.

Verfeinert wird der Greetsieler Matjes-Stipp mit einer cremigen Salatmayonnaise sowie fein geschnittenen Zwiebeln, Gurken, Apfeln und ausgewihlten
Gewlirzen. Das Ergebnis ist eine harmonische Komposition aus zartem Fisch, fruchtiger Frische und einer fein abgestimmten siiRlich-wiirzigen Note - ein
Genuss fiir Liebhaber norddeutscher Fischspezialitaten.

Die Herstellung erfolgt durch die de Beer Fisch Feinkost GmbH nach der Originalrezeptur von Klaassen aus Emden. Der exklusive Vertrieb erfolgt
ausschlieflich tiber den Onlineshop Greetfish.

Als Premiumprodukt vereint der Greetsieler Matjes-Stipp regionale Herkunft, traditionelle Rezeptur und sorgféaltige Herstellung. So entsteht eine
Feinkostspezialitat, die den unverwechselbaren Geschmack der Nordseekiiste auf besondere Weise erlebbar macht.

Serviervorschlage

e Als Vorspeise mit frischem Bauernbrot oder knusprigen Brotchen

o Klassisch zu warmen Pellkartoffeln - ein norddeutscher Genussmoment
o Als besondere Zutat in frischen Blattsalaten flir ein maritimes Aroma

e Serviert mit einem Zitronenschnitz und frischem Dill

Ein Stiick Ostfriesland fiir zuhause

Ob als besondere Delikatesse fiir Gaste oder als Genussmoment im Alltag - der Greetsieler Matjes-Stipp bringt die kulinarische Tradition Ostfrieslands
direkt auf den Tisch. Authentisch, hochwertig und exklusiv bei Greetfish erhaltlich.
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Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 970 kj

Brennwert in kcal 235 kcal

Fett 15,23 g

davon gesattigte 3,08¢g

Fettsauren

Kohlenhydrate 16,5¢g

davon Zucker 16,8¢g

Ballaststoffe Og

Eiweil 7,13g

Salz 2,12¢g

Natrium O0g
Allergene

Milch Ja

Fisch Ja

Senf Ja
Zutaten

Matjesfilets(Heringsfilets ; Salz, Konservierungsstoffe: Natriumbenzoat, Sorbinséure; Rapsol; Sdureregulator: Glucono-delta-Lacton; farbendes
Lebensmittel: Rote Beete Saft-Konzentrat, Citronenséure; Glucosesirup, Dextrose; Proteasen); Rapsol, Mayonnaise (Rapsol (50%), Wasser, Eigelb (Eier
aus Bodenhaltung), Zucker, Maisstarke Branntweinessig, Senfsaaten, Salz, Verdickungsmittel: Guarkernmehl), Sahne, Schmand, Milch,

Trockenapfel, Gewiirzgurken (Gurken gewdirfelt, Branntweinessig, Salz, natiirliche Aromen, Festigungsmittel Calciumchlorid, StiRungsmittel Saccharin),
Zwiebeln

Zusatzliche Informationen

Herkunftsort:

Lat. Name: Clupea Harengus Fanggebiet: Norwegische See, FAO27 Fangmethode: UmschlieRungsnetze und Hebenetze

Inverkehrbringer

de Beer Fisch-Feinkost GmbH
An den Darren 1 // 26736 Greetsiel

GreetFish GmbH

IdNr.: 58/200/11321
USt-IdNr.: DE454426134
Finanzamt: Emden
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